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8 volte 2 Technical Sheet

8 volte Castello

Tipologia: Barolo
Denominazione: D.0.C.G.
Vendemmia: 2008
Produttore: AZ. AGR. Bongiovanni di Mozzone Davide
Categoria: Rosso
Provenienza: Cuneo - Piemonte
Uvaggio: 100%Nebbiolo
Affinamento: Almeno 24 mesi in legno.
Grado Alcolico:  14.5% vol
Invecchiamento: 8 anni
Temp. Servizio: 16-18°C
Colore: Rosso con riflessi granati.
Naso: Molto complesso, nei primi anni ancora presenti note delicate di frutta come
lampone, fragola e menta.
Gusto: Morbido, corposo, tannico e persistente.
Abb. Consigliato: Secondiimportanti e formaggi.
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Typology: Barolo
Denomination: D.0.C.G.
Vintage: 2008
Producer: AZ. AGR. Bongiovanni di Mozzone Davide
Category: Red
Place of Origin: Cuneo - Piedmont
Vine variety: 100% Nebbiolo
Refinement: At least 24 months in wood containers.
Alcohol: 14.5% vol
Aging: 8years
Serving: 16-18°C
Color: Red with hints of garnets.
Scents: Very complex, and notes of fruits, like raspberry, strawberry and mint in the
first years.
Taste: Soft, full-bodied, tannic and persistent.
Paring: Important second dishes and cheeses.




