8 volte

8 volte Castello

Tipologia:
Denominazione:
Vendemmia:
Produttore:
Categoria:
Provenienza:
Uvaggio:

Affinamento:
Grado Alcolico:
Invecchiamento:
Temp. Servizio:
Colore:

Naso:

Gusto:

Abb. Consigliato:
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Typology:
Denomination:
Vintage:
Producer:
Category:
Place of Origin:
Vine variety:
Refinement:
Alcohol:

Aging:
Serving:
Color:
Scents:

Taste:
Paring:

Scheda Tecnica
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Technical Sheet

Langhe Arneis

D.O.C.

2011

AZ. AGR. Bongiovanni di Mozzone Davide
Bianco

Cuneo - Piemonte

100%Arneis

In vasche di acciaio inox.

13.5% vol

3 anni

5-7°C

Giallo paglierino scarico.

Fruttati delicati di pera e pesca bianca che si evolvono in floreale complesso con
sentori di anice.

Sapido e caldo con piacevole finale acido-salino.

Stuzzichini come aperitivo. Antipasti in generale.
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Langhe Arneis

D.0.C.

2011

AZ. AGR. Bongiovanni di Mozzone Davide
White

Cuneo - Piedmont

100% Arneis

In stainless steel tanks.

13.5% vol

3 years

5-7°C

Pale straw yellow.

Gentle fruity scents of pear and white peach which evolve into the complex
floral smell with hints of anise.

Sapid and warm with pleasing acid-saline taste at last.

Served with appetizers if it is consumed as aperitif. Appetizers in general.



